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Grufl Gott!

Ich mochte Sie herzlich in unserem Schlossbraukeller in Au,
mitten im Herzen der Hallertau, begrufden.

Ob im Gewolbekeller, dem alten Sudhaus oder dem traumhaft schonen
Biergarten - wir bieten Ihnen immer den passenden Rahmen als auch die
richtige Raumlichkeit fur Ihre Festivitat, Veranstaltung oder den Grol3-Event.
Mit unseren traditionellen bayerischen Spezialitaten, Gerichten der
leichten modernen Klche, ausgesuchten Weinen und selbstverstandlich den
Schlossbrau-Bieren, die heute noch nach altem Familienrezept in der Privat-
Brauerei gebraut werden, heile ich Sie willkommen.

Ich freue mich auf Sie!

lhr Wirt
Claus Soller
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Bayerisches Schmankerl-Buiffet

Rinderkraftbriihe mit Maultaschen

Saurer Knodelsalat mit gebratenen Schwammerl
Niederbayrisches Schwarzgerauchertes
Auswahl an kaltem Braten
Radi und Radieserl

Rindfleisch-, Kartoffel- und Krautsalat
Blumenkohlsalat und bunter Nudelsalat mit Schinken
Gemischte Blattsalate mit diversen Dressings

Soller’s Ochsenfetzen in Rotwein geschmort
Schweinekrustenbraten mit Dunkelbierjus
Schweinshaxen mit Kimmeljus
Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln (vegetarisch)

Apfel-Blaukraut und Bayerisch Kraut
Kartoffel- und Semmelknddel

Kirschrahmstrudel mit Vanillesauce
Gemischter Blechkuchen aus Soller’s Kuchenbackerei

Bauernbrot und Laugengeback mit Landbutter

~—~—~

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif und rot
sowie diverse Kaffeespezialitadten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fiir € 55,00 (exklusive Getranke € 32,00)
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Sommerliches Schmankerl-Biiffet

Spargelsamtsuppe

Marinierter Spargel mit Sauce Vinaigrette
Tafelspitzsulze und Rindfleischsalat mit Kerndl
Geflugelsalat mit Ananas, Bayerischer Krautsalat
Meeresfruchtesalat in Knoblauchvinaigrette
Gemischte Blattsalate mit diversen Dressings

Soller’s Ochsenfetzen in Rotwein geschmort
Schweinekrustenbraten mit Dunkelbierjus
Gemusemaultaschen mit Gemuse-Confit (vegetarisch)

Kartoffel- und Semmelknodel

Frische Erdbeeren mit Minze und Hopfengoldschaum
Joghurt-Terrine mit Waldbeeren

Bauernbrot und Laugengeback mit Landbutter

~—~—~

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif und rot
sowie diverse Kaffeespezialitadten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fiir € 50,00 (exklusive Getranke € 28,00)
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Leichtes Schmankerl-Bliffet ,,Europa“

Mildgeraucherter Lachs mit Senf-Dill-Sauce
Gegrillte mediterrane Gemuse in Olivendl auf italienische Art
Tomatenrondell mit Mozzarella und Pesto
Spargelsalat mit Ei und Schinken
,Vitello Tonnato® dinne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce
Franzosischer Brotsalat und gemischte Blattsalate mit diversen Dressings
Frischer Obazda, Radi und Radieserl

Glacierte Kalbshaxe mit Bockbier
Lende vom Jungschwein im Blatterteig
Mariniertes Minutensteak in Dijon-Senfsauce
Gemusestrudel an Tomaten-Gorgonzolasauce (vegetarisch)
Pasta in Weillweinsauce mit Pangasiusfilet

Rahmkartoffeln, Spatzle und Semmelknddel

Leichtes Topfenmousse mit frischen Himbeeren
Marinierte Sudfrtiichte mit Grand Marnier
Apfelkucherl mit Zimtzucker
Kaiserschmarrn

Bauernbrot, Baguette und Laugengeback mit Landbutter

~—~—~

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fur € 54,00 (exklusive Getranke € 32,00)
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Soller’s groBRes ,, B-BB&"
BIERGARTEN-BARBERUE

Vom Grill

Spare Ribs BBQ Style

Rib Eye Steaks

Minutensteaks aus der Rinderhufte

Wrzig marinierter Schweinekamm

Fischfilet in der Alufolie mit Limetten und Krautern
Nurnberger Rostbratwurstchen

Aus dem Ofenrohr

Krosse Schweinshaxe mit Kimmeljus
Ofenfrische Bauernhofente an eigener Sauce

Aus dem Garten

Frische Blattsalate mit diversen Dressings
Deftige Kartoffel- und Nudelsalate

Auswahl an angemachten Schmankerl-Salaten
Radieserl und Radi

Einfach so dazu

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm

Maiskolben und BBQ-Chili-Bohnen

Diverse Grillsaucen und Dips

Bauernbrot, Baguette und Laugengeback mit Landbutter

Aus Soller’s Patisserie

Leichtes Topfenmousse mit frischen Himbeeren
Marinierte Sudfrichte mit Grand Marnier
Ofenfrischer Apfelkuchen mit Schlagobers

~—~—~

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive B-BBQ Paket
schon fiir € 60,00 (exklusive Getranke € 38,00)
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Soller’'s Geheimtipp — ,,Der VIP-Bereich*

Buchen Sie die Raumlichkeiten des herrschaftlichen Schlosses
far lhre private VIP — Veranstaltung

Wo Neurenaissance auf hervorragende Gastronomie trifft

Ob Traumhochzeit, Taufe oder diverse Gala-Veranstaltungen
von bis zu 30 Personen.

Der prachtvolle Jagdsaal Die Schlosskapelle

Sprechen Sie uns an und wir stellen Ihnen, ein auf Ihre Bedurfnisse und
Winsche abgestimmtes Komplett-Paket zusammen. Weitere
Informationen finden Sie auch in unserer groBen Hochzeits-Mappe.
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Menu-Vorschlag |

Kartoffelsamtsuppe mit Speck-Lardons
Schweinekrustenbraten an Bockbiersauce
Bayerisch Kraut und Kartoffelklof3

~—~—~

Marinierte Beerenfriichte mit Vanillerahmeis

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fur € 38,00 (exklusive Getranke € 22,00)

Menu-Vorschlag Il

Saurer Knodelsalat mit gebratenen Schwammerl
Soller’s Ochsenfetzen in Rotwein geschmort
Apfelblaukraut und Kartoffelstampf

~—~—~

Kirschrahmstrudel mit Vanillesauce

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif% und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fur € 45,00 (exklusive Getranke € 28,00)
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Menu-Vorschiag Il

Marktfrische Blattsalate mit gebratenem Zanderfilet

~—~—~

Ofenfrische Bauernhofente in eigener Sauce
Burgunderkraut und SpeckkldlRchen

~—~

Geflllte Crépes an marinierten Waldbeeren

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif und rot
sowie diverse Kaffeespezialitadten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fiir € 52,00 (exklusive Getranke € 35,00)

RS

Darf es auch einmal etwas Besonderes sein?

Bag grope Ritteressen im Schloggbraukeller
ober alg
Mittelalterlich morderisch -mystisches Wrimimabl

Wafeln wie im Mittelalter mit Wein, Peib und Gesang
®nsere Bnechte und Migde unterhalten und verwohnen Sie

Weitere Informationen zum Ritteressen oder Krimimahl
finden Sie unter unseren Weihnachtsangeboten.
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Das Auer — Bier — Arrangement

Bier-Menii

Kleines Bier-Schmankerl

~—~—~

Zander im Bier-Teig an frischen Marktsalaten

~—~—~

Helles Biersippchen mit Schnee-Eiern
Geschmorte Kalbshaxe im Bockbiersud
Sauerkraut und Speck-Puree

~—~—~

Marinierte Erdbeeren an Hopfengoldschaum

Inklusive 3 Stunden
Korrespondierende Biere, Softdrinks, Mineralwasser
sowie diverse Kaffeespezialitadten

Als All Inklusive Paket im Schlossbraukeller oder Biergarten
schon fiir € 55,00 (exklusive Getranke € 35,00)
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Weihnachtliche Arrangements
November/Dezember 2010

Buffet-Angebot |

Weihnachtlicher Punschempfang

~—~—~

Allgauer Kasesamtsuppchen mit Kirschwasser verfeinert

Auswahl an Raucherfischen mit verschiedenen Dips
Niederbayrisches Schwarzgerauchertes mit Feigen und Datteln
Medaillons vom Jungschwein mit Aprikosen
Verschiedene Matjesspezialitaten

Ragout vom Hirschkalb in Wachholderrahm
Schweinekrustenbraten mit Starkbiersauce
Soller’s Ochsenfetzen in Rotwein geschmort
Spinatknoddel in Gorgonzolasauce
Burgunderkraut und Rahmwirsing
Kartoffel- und Semmelknodel, Kartoffelgratin

Rote Grutze mit Vanillesauce
Warmer Quarkauflauf mit Kirschen
Reichhaltige Kaseplatte mit Trauben
Auswahl an Bauernbrot und Laugengeback mit Landbutter

~—~—~

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fiir € 58,00 (exklusive Getranke € 35,00)
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Buffet-Angebot Il

Weihnachtlicher Punschempfang

~—~—~

Rahmsuppe von der Gans mit Apfelspalten

Tafelspitz-Carpaccio in Gemusevinaigrette
Auswahl an Raucherfischen mit verschiedenen Dips
Feldsalat mit Speck und Croutons
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tatar
Lachsschinken mit Mixed Pickles

Jungschweinrucken mit Backpflaumen in eigener Sauce
Ragout von Edelfischen in Tomatensauce
Gross gebratene Bauernhofente in eigener Sauce mit Maronen
Welsfilet im Speckmantel an gebratenem Wirsing
Schinkenpuree, Petersilienkartoffeln, Rosenkohl und Mandelbroccoli

Auswahl an winterlichen Rohkost-, Blatt- und angemachten
Salaten mit verschiedenen Dressings

Warmer Bratapfel mit Vanillesauce
Marinierte Waldbeeren mit Kirschwasser
Auswahl an Cremes und Mousses
Kasespezialitaten mit Nussen und Trauben
Auswahl an Bauernbrot und Laugengeback mit Landbutter

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 69,00 (exklusive Getranke € 44,00)



e

@

SCHLOSS
BRAUKELLER

Claus Soller

Angebot Gala-Buffet im Schlossbraukeller

Sektempfang

mit ,Blanc de Noir“ Spatburgunder Sekt, Sekt-Orange
und weihnachtlichem Punsch

Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren
Leichtes Curryschaumsuppchen mit Flusskrebsen

Carpaccio von geraucherter Entenbrust mit Feigensenf
Raucherfischplatte mit Lachs, Heilbutt und Makrelenfilets
Auswahl an Terrinen und Pasteten mit diversen Dips
Hirschschinken mit Waldorfsalat
Medaillons vom Reh

Frischer Gansebraten mit Bratapfeln
Scheiben von der Wildschweinkeule in Rosmarinjus
Seezungenrdlichen mit Lachsmousse
Lasagne von Edelfischen
Burgunderkraut und Rahmwirsing
Kartoffelknodel, Kartoffelgratin, halbwilder Reis und Butternudeln

Auswahl an winterlichen Rohkost-, Blatt- und angemachten
Salaten mit verschiedenen Dressings

Christstollen-Parfait mit marinierten Kirschen
Weiles und dunkles Schokoladenmousse
Verschieden geflllte Crépes mit Auswahl an Fruchtsaucen
Rohmilchkase mit Nlssen und Trauben
Bauernbrot und Laugengeback mit Landbutter
Frisches Obst

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weil und rot
sowie diverse Kaffeespezialitadten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 78,00 (exklusive Getranke € 52,00)



e

@

SCHLOSS

BRAUKELLER
Claus Soller

/ Darf es fiir Ihre Firmenweihnachtsfeier
etwas Besonderes sein?

Dag grope Ritteregsen im Schlosgbraukeller

@afeln wie im Mittelalter mit Wein, Peib und Gegang
@ngere Knechte und Magde unterhalten und verwobnen Sie

Ein Becher Met kredenst sur BWegriipung

RKommt und geniept, was es su egsen hat!

Gricbenschmals mit Pinschger!

~~ A~

Wafelspitsgiilze mit Pinaigrette

~ A~~~

Gebackenes €i mit Senfsauce

~ A~ A~

Rindsguppn mit Pudeln und Fleisch

A~ A~ A~

Spanferkel und Entenbraten mit Bresnknodel und Rotkohl

~~ A~

Apfelvadl mit beschwipsten Zwetschgen

~~ A~

Ragebrett mit Trauben und Piissen /

Inklusive 3 Stunden Getrankepauschale
Pein, ,,Peib” und Gesang

Mindestens 30 Recken und Meiven sollen es sein.
Schon fiir € 68,00 pro Recke oder Meid inklugive Bein, Weib* und Gesang
(exklugibe Getranke € 42,00)

* fiir dag holde Weib muss eigens Sorge getragen werden
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Oder als Dinner mit Kultur!

Mittelalterlich morderigch -mpstisches Krimimabl
Im Schlogsbraukeller

Wafeln wie im Mittelalter mit Wein, Peib und Gesang
Angere ’nechte und Magde unterbalten und verwobnen Sie

Ein Becher Met kredenst sur BWegriipung

Kommt und geniept, was es sum morderisch -
mystischen Lrimi su esgen hat!

Gricbenschmals mit Pinschger!

~ A~ A~

Rindssuppn mit Pudeln und Fleisch

~~ A~

Sypanferkelbraten mit Bresnknodel und Rotkohl

A~~~

Apfelradl mit beschvipsten Zwetschgen

/

Inklusive 3 Stunden Getrankepauschale
Pein, ,,Peib” und Gesang

Minvestens 80 Recken und Meiden gollen es sein.

Schon fiir € 95,00 pro Recke oder Meid inklugibe Wein, Weib* und Gesang
(exklusibe Getranke € 69,00)

* fiir dag holde Weib muss eigens Sorge getragen werden
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Weihnachts-Menu |

Weihnachtlicher Punsch

Wildkraftbrihe mit Gemusestreifen
Bratapfel-geflllter Jungschweinrticken an Calvadosrahm
Speckwirsing und Kartoffelplatzchen

~—~—~

Marinierte Beerenfriichte mit Vanillerahmeis

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 43,00 (exklusive Getranke € 26,00)

Weihnachts-Menu Il
Weihnachtlicher Punsch

Winterliche Kartoffel-Brotsuppe mit Speck
Scheiben von der Hirschkalbskeule
in Wachholder-Preiselbeerrahm
Rosenkohl und Schupfnudeln

~—~—~

Zimt-Zabaione mit Walnusseis

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 47,00 (exklusive Getranke € 30,00)
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Weihnachts-Menii Il

Weihnachtlicher Punsch

Winterliche Marktsalate mit gerauchertem Elchschinken
an Himbeervinaigrette
Ofenfrische Bauernhofente in eigener Sauce mit Maronen
Burgunderkraut und SpeckkloRchen

~—~—~

Gefullte Crépes an marinierten Waldbeeren

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif% und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 57,00 (exklusive Getranke € 40,00)

Weihnachtliches Gala-Meni

Weihnachtlicher Punsch

Hirschpastete an Sauce Cumberland

~—~—~

Curryschaumsuppchen mit Flusskrebsschwanzen
Tranche vom Kalbsrucken an Morchelrahm
mit gebratenem Wirsing und gratinierten Kartoffeln

~—~—~

Christstollen-Parfait an Zimtschaum

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif und rot
sowie diverse Kaffeespezialitadten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fiir € 65,00 (exklusive Getranke € 48,00)
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Weihnachts-Menii vegetarisch

Weihnachtlicher Punsch

Winterliche Marktsalate mit gebratenen Austernpilzen

~—~—~

Kartoffelschaumsippchen mit Majoran

~—~—~

Gemusestrudel an Tomaten-Gorgonzolasauce

~—~—~

Gefullte Crépes an marinierten Waldbeeren

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif% und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 52,00 (exklusive Getranke € 35,00)

Weihnachts-Fisch-Menu

Weihnachtlicher Punsch

Feldsalat mit gebratenen Jakobsmuscheln

~—~—~

Curryschaumsuppchen mit Flusskrebsschwanzen
Geflilite Seezungenrolichen mit Lachsmousse an Safransauce
Mandel-Broccoli und feinen Bandnudeln

~—~—~

Christstollen-Parfait an Zimtschaum

Inklusive 3 Stunden
Softdrinks, Mineralwasser, Bier, Hauswein weif’ und rot
sowie diverse Kaffeespezialitaten

Als All Inklusive Paket im weihnachtlich dekorierten Schlossbraukeller
schon fur € 62,00 (exklusive Getranke € 44,00)
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Schlossbraukeller
Inhaber: Claus Soller
Schlossbraugasse 2 | 84072 Au-Hallertau
www.schlossbraeukeller.de | E-Mail: info@schlossbraeukeller.de
Telefon: +49 8752 9822 | Telefax: +49 8752 867680



